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TASTING DINNER €30

SUNDAY
BRUSCHETTA AND CROSTINI
White wine from Lazio Region

BALSAMIC VENUS RICE WITH JULIENNE OF
CAPOCOLLO

White wine from Lazio Region
BAKED CHICKEN WITH POTATOES
Red wine from Lazio Region
DESSERT

Sweet wine

ROMAN DINNER €30

MONDAY
PANZANELLA
SPAGHETTI CARBONARA STYLE
AUBERGINES PARMIGIANA
DESSERT
Water and a glass of wine each

TUSCANY DINNER €30

WEDNESDAY
APERITIF
FARRO SOUP WITH CHESTNUTS, PORCINI
MUSHROOMS AND WILD BOAR

FILET PORK WITH PORCINI MUSHROOMS
DESSERT
Water and a bottle of Chianti per couple

FISH DINNER €30

FRIDAY

PINEAPPLE CARPACCIO AND MARINATED
SALMON

GNOCCHETTI WITH MUSSELS AND CLAMS
: \ RILLED SALMON STEAK
: ﬁ ) WESSERT
. ﬁ\ ater and a glass of wine each

TASTING DINNER €30

DOMENICA
BRUSCHETTA E CROSTINI
Vino Bianco del Lazio

RISOTTO ALL'ACETO BALSAMICO E JULIENNE
DI CAPOCOLLO

Vino Bianco del Lazio

POLLO ARROSTO CON PATATE
Vino Rosso del Lazio

DESSERT

Vino Dolce

CENA ROMANA €30

LUNEDI
PANZANELLA
SPAGHETTI ALLA CARBONARA
MELANZANE ALLA PARMIGIANA
DESSERT
Acqua e un bicchiere di vino a persona

CENA TOSCANA €30

MERCOLEDI
APERITIVO

ZUPPA DI FARRO CON CASTAGNE, FUNGHI
PORCINI E CINGHIALE

FILETTO DI MAIALE Al FUNGHI PORCINI
DESSERT
Acqua e una bottiglia di Chianti a coppia

MENU' DI PESCE €30

VENERDI

CARPACCIO DI ANANAS CON SALMONE
MARINATO

GNOCCHETTI CON COZZE E VONGOLE
BISTECCA DI SALMONE

DESSERT

Acqua e un bicchiere di vino a persona
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                   SUNDAY
BRUSCHETTA AND CROSTINI
White wine from Lazio Region
BALSAMIC VENUS RICE WITH JULIENNE OF CAPOCOLLO
White wine from Lazio Region
BAKED CHICKEN WITH POTATOES
Red wine from Lazio Region
DESSERT
Sweet wine
ROMAN DINNER €30
                  MONDAY
PANZANELLA
SPAGHETTI CARBONARA STYLE
AUBERGINES PARMIGIANA
DESSERT
Water and a glass of wine each
 
TUSCANY DINNER €30
                 WEDNESDAY
APERITIF
FARRO SOUP WITH CHESTNUTS, PORCINI MUSHROOMS AND WILD BOAR
FILET PORK WITH PORCINI MUSHROOMS
DESSERT
Water and a bottle of Chianti per couple
FISH DINNER €30
                  FRIDAY
PINEAPPLE CARPACCIO AND MARINATED SALMON
GNOCCHETTI WITH MUSSELS AND CLAMS
GRILLED SALMON STEAK
DESSERT
Water and a glass of wine each
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                   DOMENICA
BRUSCHETTA E CROSTINI
Vino Bianco del Lazio
RISOTTO ALL'ACETO BALSAMICO E JULIENNE DI CAPOCOLLO
Vino Bianco del Lazio
POLLO ARROSTO CON PATATE
Vino Rosso del Lazio
DESSERT
Vino Dolce
CENA ROMANA €30
                  LUNEDI
PANZANELLA
SPAGHETTI  ALLA CARBONARA
MELANZANE ALLA PARMIGIANA
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Acqua e un bicchiere di vino a persona
 
CENA TOSCANA €30
                 MERCOLEDI
APERITIVO
ZUPPA DI FARRO CON CASTAGNE, FUNGHI PORCINI E CINGHIALE
FILETTO DI MAIALE AI FUNGHI PORCINI
DESSERT
Acqua e una bottiglia di Chianti a coppia
MENU' DI PESCE €30
                  VENERDI
CARPACCIO DI ANANAS CON SALMONE MARINATO
GNOCCHETTI CON COZZE E VONGOLE
BISTECCA DI SALMONE
DESSERT
Acqua e un bicchiere di vino a persona
 


