
                                       

 

 

MELROSE’S SANTA BARBARA 
NEW YEAR MENU 2017  6PM TO 11PM 

 Welcome champagne glass 
 

STARTERS 
Vol au vent of sea food with american sauce 

***** 
Pumpking cream with taquitos of smoked cheese and azafran oil 

***** 
Canadian Lobster Thermidor  

***** 
Mandarín sorbet 

 
MAIN DISHES 

Pork Scallop fillet with seasonal vegetables, Spanish sauce and baked potatoes. 
  

DESSERT 
Black forest delights. 

 
THE MENU INCLUDES 

White wine 
4 rayas Sauvignon blanc 

Or 
Red wine 

Lágrimas de María crianza 
Or 

Soft drinks, beer or water. 
And 

Coffee, lucky grapes (spanish tradition) and party bags. 
 

Adults 80.00 €/ Childrens 40.00 € /I.G.I.C. Included. 



                                       

 

 

MELROSE’S SANTA BARBARA 
MENU DE FIN DE AÑO 2017 DESDE 18:00 A 23:00 

 Copa de champagne de bienvenida 
 

ENTRANTES 
Vol au vent de mariscos con salsa americana. 

***** 
 Crema de calabacín con taquitos de queso ahumado y aceite de azafrán 

***** 
Bogavante Canadiense termidor.  

***** 
Sorbete mandarina 

 

PLATO PRINCIPAL 
Solomillo de cerdo escalopado con verduras de temporada, salsa española y 

papas panaderas 
 

POSTRE 
Delicias de selva negra. 

 

EL MENU INCLUYE 
Vino blanco 

4 rayas Sauvignon blanc 
O 

Vino tinto 
Lágrimas de María crianza 

O 
Refrescos, Cerveza o Agua. 

Y 
Café, uvas de la suerte y pack de cotillón. 

 
 

Adultos 80.00 €/ Niños 40.00 € /I.G.I.C. Incluido 


